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LA GESTION PAR

Un outil complet !

Stocks automatisés
Prévisions

approvisionnement

Segmentation
précise

Statistiques &
Synthèses

Inventaires
simplifiés

Bases de données



Mercuriale Produits
Fiches Techniques détaillées

Cadencier fournisseurs
Recherches simplifiées

Coûts matières &
Ratios

Gestion



Composition Menus
Prévisionnel production

Commandes fournisseurs
Livraisons / Réceptions
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 Le         : Suivi administratifs des dossiers de formation

Le coût de la formation peut-être pris en
charge par votre OPCA

La Formation

Accompagnement au démarrage

Installation & paramétrage de base



VERSION LYCÉE
Module professeurs
Accès spécifiques
Import/Export des fiches techniques 

d'infos sur micrologic.fr

BASES DE DONNÉES & PARAMÈTRES

Mercuriale articles :
Recherches simplifiées
Éditions multicritères
Gestion différents produits
Stocks en temps réel
Prix Marchés

Paramètres généraux

Fiches Techniques détaillées
Accès simplifiés
Copié / Collé des fiches
Textes descriptifs
Saisie Facile

Cadenciers Fournisseurs 
Représentants

GESTION

Bons d'approvisionnements
Prévisionnel production
Préparation des commandes
Livraisons fournisseurs
Affectations des productions

Stocks / Inventaires 
Simulation des besoins
Sélection multicritères
Aide à la composition de menus
Calcul coût matières

STATISTIQUES, ÉDITIONS & SYNTHÈSES

Synthèses périodiques
Statistiques détaillées / segment
Comparatifs d'activités
Historiques des mouvements

Tableau de bord
Analyse pour prospective
Reporting, aide à la décision
Utilitaires, Sauvegardes & Exports
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